
Erleben Sie Italien auf Ihrem Teller! Unsere Speisekarte

bietet handgemachte Pasta, knusprige Pizza und

authentische italienische Köstlichkeiten.

Frische Zutaten, traditionelle Rezepte und eine

gemütliche Atmosphäre versprechen ein

unvergessliches Genusserlebnis.

Willkommen in unserem kleinen Stück Italien!



Iniziamo con

un Aperitivo



Moscato D’Asti DOC

Prosecco DOCG

Aperol Spritz

Aperol

Campari Bitter

Campari Soda

Campari Soda mit Prosecco / Gin

Campari mit Orangensaft

Cynar

Gin Tonic

Martini Bianco

Limoncello Spritz

Hug

CHF 7.50

CHF 8.50

CHF 10.50

CHF 6.80

CHF 6.80

CHF 6.80

CHF 8.50

CHF 8.50

CHF 6.80

CHF 9.50

CHF 6.80

CHF 10.50

CHF 10.50

CHF 4.80

CHF 4.80

CHF 4.80

CHF 4.80

CHF 4.80

A P E R I T I V I  /  A P E R I T I F

A N A L C O L I C I  /  A L K O H O L F R E I

10cl

10cl

20cl

4cl

4cl

10cl

15cl

15cl

4cl

15cl

4cl

20cl

20cl

Crodino

San Bitter

Schweppes Premium Tonic

Schweppes Mixer Ginger Beer & Chilli

Schweppes Original Bitter Lemon

10cl

10cl

20cl

20cl

20cl

G E T R Ä N K E



Mineral Ohne Co2

Mineral Ohne Co2

Mineral mit Co2

Mineral mit Co2

Coca Cola: Classic / Zero

Fanta

Rivella: Rot / Blau

Gazzosa Fizzy: Zitrone / Himbeere

Möhl Schorley

Chinotto

Rach 100% Orangensaft

Rach Cranberry

CHF 4.00

CHF 7.00

CHF 4.00

CHF 7.00

CHF 4.30

CHF 4.30

CHF 4.30

CHF 4.80

CHF 4.30

CHF 4.30

CHF 4.50

CHF 4.50

CHF 2.00

CHF 2.50

CHF 4.00

CHF 8.00

CHF 3.80

CHF 4.50

CHF 3.80

CHF 4.50

GRATIS

B E V A N D E  /  G E T R Ä N K E

B E V A N D E  B I O  /  B I O  G E T R Ä N K E

33cl

75cl

33cl

75cl

33cl

33cl

33cl

35cl

33cl

27cl

20cl

20cl

Anlage Wasser

Ice Tea Lemon

Citro

Sirup für Kinder bis 12 Jahren

20cl

30cl

50cl

100cl

30cl

50cl

30cl

50cl

Galvanina Bio: Ice Tea Zitrone / Pfirsich

Bluorange / Grapefruit

35cl

55cl

CHF 4.80

CHF 4.80

O F F E N E  G E T R Ä N K E



Gin Bombay

Whisky Jack Daniels

Whisky Cola

Vodka Absolut

Vodka mit Red Bull / Lemon

Rum Havana Club

Rum Cola

Martini Biancho

Cynar

Limoncello

Amaro del Capo

Amaro Jefferson

Amaro Averna

Amaro Ramazotti

CHF 7.00

CHF 8.50

CHF 9.50

CHF 7.00

CHF 8.50

CHF 7.50

CHF 9.50

CHF 6.80

CHF 6.80

CHF 6.80

CHF 6.80

CHF 7.80

CHF 6.80

CHF 6.80

CHF 4.00

CHF 4.80

CHF 5.50

CHF 6.90

CHF 3.00

CHF 4.00

CHF 6.50

CHF 4.30

CHF 6.90

CHF 4.00

S U P E R A L C O L I C I  /  D I G E S T I V I
S P I R I T O U S E N  /  D I G E S T I F

4cl

4cl

15cl

4cl

15cl

4cl

15cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

Panache Süss / Sauer

Poretti Bier mit 4 Hopfen

Messina Salzkristallen

Messina Salzkristallen

Feldschlösschen

Feldschlösschen

Feldschlösschen

Feldschlösschen Alkoholfrei

Schneider Weiss / grosses Bier

Stange

?cl

?cl

33cl

50cl

20cl

30cl

50cl

?cl

?cl

?cl

B I R R A  /  B I E R



la fantasia

ha inizio



CHF 34.50

CHF 14.50

CHF 9.50

CHF 25.00

CHF 26.50

CHF 22.50

CHF 26.00

CHF 24.50

CHF 28.50

A N T I P A S T I  /  V O R S P E I S E N

V O R S P E I S E N

Tagliere Gió

Arancini Mignon

Bruschette

Carpaccio vom Rind

Crudo di Parma

Rindstartar

Focaccia

verschiedene Aufschnitte, Käse, Oliven & Spezialitäten des Hauses

gefüllte Reiskugeln mit Bolognese & Vegi 4 Stück (paniert und frittiert)

al Pomodoro 4 Stück

mit Rucole, Zitrone, Grana & Olivenöl

frisch hangehackt mit unserer Giósauce, geröstetem Brot & Olivenöl

Parmaschinken 24 Monate gereift & Büffelmozzarella

Bresaola, Rucola, Mozzarelline, Cherrytomaten & Olivenöl

CHF 27.50

120 gr.

250 gr.
CHF 36.50

A N T I P A S T I  D I  M A R E
F I S C H  V O R S P E I S E N

Tintenfisch Salat

Miesmuscheln

Tentacoli di polipo alla griglia

Die Allergenentabelle finden Sie am Ende des Menüs.
Für weitere Fragen steht Ihnen unser Personal gerne zur Verfügung.

Hauptgang 

auf grünen Bohnen* & Fenchel

in Tomaten oder in Weisswein mit geröstetem Brot

Grillierte Pulpo mit Kartoffel Puree an Sepia und Mandel CHF 27.50

7a/1b/8a/11b

1a/3a/7a/9a

1a

7a

1a/3a/7a/6b/8b

Hauptgang

1a/7a

14a/4b

1a/14a/2b/4b

1a/7a/8a/14b



CHF 9.00

CHF 10.50

CHF 13.50

CHF 14.50

CHF 20.50

CHF 22.50

CHF 21.50

CHF 28.50

I N S A L A T E  / S A L A T

Grüner Salat

Gemischter Salat

Rucola Salat

Nüssli Salat

Caprese Salat

Haussalat Gió

Insalatona Anatra e Miele

Fischteller Salat

mit Ei & hausgemachten Croûtons (Saisonal: fragen Sie bitte das Personal)

mit Tomaten, Salat, Büffelmozzarella DOP & Basilikum

grosser gemischter Salat mit grillierte Entenbrust mit Honig und Walnüsse

Saisonsalat, Rucola, Tomaten, Mais, Ei, Grana & grillierte Pouletbrust

gemischter Salat, grillierte Garnelen und Calamari

Nach Wahl hausgemachte Salatsauce italienisch oder französisch

Die Allergenentabelle finden Sie am Ende des Menüs.
Für weitere Fragen steht Ihnen unser Personal gerne zur Verfügung.

1a/3a

3a

8a

mit Grana
3b

7a

2a/4a



pasta fatta

in casa

alle unsere teigwaren wie pasta, brot und

pizzateig sind aus zertifiziertem

Mehl ohne Zusatzstoffe



CHF 23.50

CHF 24.50

CHF 27.00

CHF 24.50

CHF 24.00

CHF 23.50

CHF 27.00

CHF 24.50

CHF 23.50

CHF 24.50

L E  N O S T R E  P A S T E   
H A U S G E M A C H T E  P A S T A

H A U P T G A N G

Casarecce Gió

Spaghetti Carbonara

Tagliatelle al profumo di bosco

Lasagne Bolognese

Ravioli

Mezze maniche e Scampi

Spaghetti

Tagliatelle

Sedanini Cozze e Carciofi

Sedanini al Pistacchio

Salsiccia Ragù & Steinpilz

mit Scampi auf Kichererbsencreme

mit Steinpilzen*, Trüffelcreme & Parmesan Kruste

mit Rindfleischklösschen an Tomatensauce & Milchcreme (auch scharf)

Die Allergenentabelle finden Sie am Ende des Menüs.
Für weitere Fragen steht Ihnen unser Personal gerne zur Verfügung.

1a/3a/7b

1a/3b/7b

1a/3a/7a/3b

1a/14a/2b/3b/4b

R I S O T T O

Vegeteriano

Porcini

Milanese

CHEF ART mit Guanciale, Ei & harter Schafskäse

klassisch

gefüllt mit Ricotta & Spinat an Salbeibutter

mit frischen Vongole & Cherrytomaten

mit Miesmuscheln & Artischocken

mit Speck, Pistazien-Pesto & Milchcreme

mit saisonalem Gemüse

mit Steinpilzen*

mit Safran & Salsiccia

CHF 22.50

CHF 23.50

CHF 24.50

1a/3b

1a/3b/6b/7b

1a/8a/2a/14b

1a/3b/7b

1a/14a/2b

1a/8a/3b



carne

Regionale Vielfalt von der Bolognese im

Norden bis zum Osso Buco im Süden prägt

die italienische Fleischküche,

die heute für Qualität und raffinierten

Geschmack geschätzt wird.



CHF 25.50

CHF 52.00

CHF 38.00

CHF 38.00

CHF 30.50

CHF 43.00

CHF 41.00

S E C O N D I  P I A T T I  D I  C A R N E
F L E I S C H G E R I C H T E

Grillierte Pouletbrust

Grilliertes Rindfilet

Entrêcote vom Grill

Tagliata di manzo

Burger Gió

Osso buco all’italiana

Piccata alla Milanese

mit hausgemachten Pommes Frites

Kalbshax auf italienische Art mit Risotto an Safransauce

mit Kräuterbutter & Gemüse

Die Allergenentabelle finden Sie am Ende des Menüs.
Für weitere Fragen steht Ihnen unser Personal gerne zur Verfügung.

7a

1a/3a/6a/7a/10a/11a/4b

1a/7b

C O N T O R N I  /  B E I L A G E N

mit Steinpilzen*, frischem Trüffel & Ofen Kartoffeln

grillierte Rindsstreifen mit Rucola, Cherrytomaten, Grana Späne &Balsamico-Creme

Salsiccia Hamburger, getrocknete Tomaten-Patè, grillierte Zucchetti, Büffelmozzarella
Giósauce & hausgemachte Pommes

1b/7b

1a/7a/14b
Kalbsschitzel im Eiermantel mit Spaghetti an Tomatensauce

Ofen Kartoffeln

Hausgemachte Pommes Frites

Risotto

Tagliatelle

Gemüse

Monoportion Mayonnaise & Ketchup

1b/3b

1b/3b

CHF 8.00

CHF 8.00

CHF 8.00

CHF 8.00

CHF 8.00

CHF 0.60

1a/3b



pesce
Italienische Fischkreationen:

Frischer Meeresfisch, sonnenverwöhnte

Zutaten wie Olivenöl, Knoblauch und

Kräuter. Regionale Highlights wie Fritto

Misto und polipo zaubern pure mediterrane

Genüsse auf den Teller. 

Einfach, raffiniert, köstlich.



CHF 32.50

CHF 39.50

CHF 34.00

S E C O N D I  P I A T T I  D I  P E S C E
F I S C H G E R I C H T E

Frittura mista

Cuor di Tonno e Stracciatella

Polipo Umido

Thunfilet mit Büffel Stracciatella, Safransauce und Basmatireis

Calamari* & ganze Garnelen frittiert

Die Allergenentabelle finden Sie am Ende des Menüs.
Für weitere Fragen steht Ihnen unser Personal gerne zur Verfügung.

4a/2b/14b

M E N U  P E R  B A M B I N I
K I N D E R M E N Ü  B I S  1 2  J A H R E N

Spaghetti

Chicken Nuggets

Pizza Margherita

Pizza Prosciutto

Pommes Frites

Tintenfisch Eintopf an Tomatensauce und Garnelen

mit Tomatensauce

mit hausgemachten Pommes Frites

Tomatensauce & Mozzarella

CHF 10.50

CHF 12.50

CHF 10.50

CHF 11.50

CHF 5.50

1a/14a/3b/4b

14a/2a/4b

Tomatensauce, Mozzarella & Schinken

hausgemacht

1a/3b

1a/3a

1a/7a

1b/3b

1a/7a/3b



Sapore d'Italia:

La Magia della Pizza

unser pizzateig hat eine teigruhe

von 48 bis 72 stunden



CHF 18.50

CHF 18.50

CHF 20.50

CHF 22.50

CHF 22.50

CHF 22.50

CHF 23.50

CHF 24.50

CHF 24.50

CHF 24.50

CHF 23.50

CHF 25.50

CHF 23.50

CHF 22.50

CHF 24.50

CHF 24.50

L E  N O S T R E  P I Z Z E

P I Z Z A

Marinara

Margherita

Etna

Prosciutto e Funghi

Tonno & Cipolla

Hawaii

Siciliana

Regina Bufala

Gió

Quattro Formaggi

Ciro

Vesuvio

Norma

Vegetariana

Capricciosa

Friariello

Tomatensauce, Mozzarella & Basilikum

Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Oliven & Kapern

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken & Champignon

Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze & Salsiccia

Die Allergenentabelle finden Sie am Ende des Menüs.
Für weitere Fragen steht Ihnen unser Personal gerne zur Verfügung.

1 a/7a

1 a/4a/7a

1a/7a

1a/7a

Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami & Chili

Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln & Thunfisch

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken & Ananas

Büffelmozzarella DOP, Cherrytomaten & Basilikum

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Provolone & Grana

Gelbe Datteltomaten, Mozzarella & Speck

Tomatensauce, Mozzarella & verschiedenem Gemüse

Tomatensauce, Mozzarella, Champignon, Artischocken, Oliven & Schinken

Mozzarella, Salsiccia, Cime di Rapa, Chili & Knoblauch

1a

1 a/7a

1 a/4a/7a

1 a/7a

1 a/7a

1 a/7a

Tomatensauce, Knoblauch & Oregano

Gelbe Datteltomaten, Mozzarella, Crevette & Zucchini-Chips

Tomatensauce, Mozzarella, Aubergine & Ricotta Späne

1a/7a

1 a/2a/7a

1 a/7a/3b

1 a/7a

1 a/7a

1 a/7a



CHF 21.50

CHF 26.50

CHF 28.50

CHF 26.50

CHF 24.50

CHF 29.50

CHF 21.50

CHF 24.50

CHF 26.50

P I Z Z E  S P E C I A L I  &  C A L Z O N I

Margherita Glutenfrei

Bell’Italia

Pistacchio

Carpaccio

Polletto

Tartufo

Calzone

Calzone Mimì

Valtellina

Pistazien aus Bronte DOP, Büffelmozzarella DOP & Mortadella

Tomatensauce, Mozzarella, Mascarpone & scharfe Salami

Tomatensauce, Mozzarella, Pouletstreifen & Ei

Die Allergenentabelle finden Sie am Ende des Menüs.
Für weitere Fragen steht Ihnen unser Personal gerne zur Verfügung.

1a /7a

1a /7a

1a /7a

1a /7a

Tomatensauce, Mozzarella, Carpaccio vom Rind, Kräuterbutter & Peperoni

Büffelmozzarella DOP, Cherrytomaten, Trüffelcreme & frische Trüffel

Tomatensauce & Mozzarella

Mozzarella, Bresaola, Rucola & Grana Späne

Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola & Mascarpone

Tomatensauce, Mozzarella & Basilikum

1a /7a

1a /3a/7a

1a /7a

1a/7a

1a/7a/8a

extra Zutaten

Frischer Trüffel

Parmaschinken / Poulet / Trüffelcreme / Carpaccio / Salsiccia /
Bresaola / Crevetten / gelbe Datteltomaten

Büffelmozzarella / Steinpilze / Cime di Rapa (Stängelkohl) /
Thinfisch / Zucchini-Chips / Granaspäne

Salami / Schinken / Speck / Mozzarella / Ricotta / Gorgonzola /
Kräuterbutter / Artischocken / Mascarpone / Sardelle / Rucola /
Peperoni / Cherrytomaten / Aubergine

Champignon / Mais / Kapern / Oliven / Chili / Ei

Knoblauch / Zwiebeln

CHF 5.50

CHF 3.50

CHF 2.50

CHF 2.00
CHF 1.50
CHF 1.00



Rindfleisch

Kalbfleisch

Schweinefleisch

Poulet

Aufschnitte / Hinterschinken

Schweiz

Schweiz

Schweiz

Schweiz

Italien

Italien / Spanien

Italien

Italien

FAO 37

Italien / Fao 71

FAO 71 / FAO 34

FAO 34

Miesmuscheln

Vongole Verace

Sardellen

Dorade

Crevetten

Kalamares

Tintenfisch

F L E I S C H

F I S C H

D I C C H I A R A Z I O N E
D E K L A R A T I O N

Zucht

Zucht

Zucht

Zucht

L E G E N D E
DOP

*
Spezialitäten als geschützte Ursprungsbezeichnung

Ware aus tiefgefrorenem Konservierungsprozess

U N S E R E  P A R T N E R



DAS SERVICEPERSONAL STEHT IHNEN FÜR WEITERE INFORMATIONEN ZUR VERFÜGUNG



Antonella Bertino & Tindaro Pagano

Als Familie und Besitzer dieses italienischen Restaurants

möchten wir uns von ganzem Herzen bei Ihnen bedanken. Es ist

uns eine Ehre und Freude, Sie in unserer kulinarischen Heimat

willkommen zu heissen.

Unsere Rezepte werden mit Liebe und Hingabe zubereitet, um

Ihnen das authentische Geschmackserlebnis Italiens zu bieten.

Wir schätzen Ihre Unterstützung und die Momente, die wir mit

Ihnen teilen durften. Wir hoffen, dass Sie sich bei uns wie in

einer italienischen Familie fühlen.

Grazie mille für Ihre Treue, und wir freuen uns darauf, Sie bald

wieder bei uns begrüssen zu dürfen.

Arrivederci!


